Zakladni Skola a Matefska $kola Zaje¢ov,0kres Beroun, pfispévkova organizace
se sidlem Zajecov 359

8. PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY

Cj.: Spisovy / skartacni znak 11/2024 Al Al0
Vypracoval: Marie Ernestova

Schvalil: Paed.Dr. Marie Ernestova

Smérnice nabyva platnosti ode dne: 1.1.2024

Smérnice nabyva i¢innosti ode dne: 1.1.2024

Zmény ve smérnici jsou provadény formou cCislovanych pisemnych dodatki, které tvori soucast
tohoto predpisu.

1.Uvodni ustanoveni

1. Na zédkladé ustanoveni § 165, odst. 1., pism. a) zdkona ¢. 561/2004 Sb. o piedskolnim,
zakladnim stfednim, vy$$im odborném a jiném vzdélavani (8kolsky zakon) vyhl. 137/2004
Sb., nat. ES 852/2004 vydavam jako statutarni organ Skoly tento fad.

2. Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné musi zaméstnanci dodrzovat stanovené
postupy pro uvadéni pokrmi do ob&hu, predpisy a pokyny k zajisténi bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci a navody k obsluze a udrzbé€ vyrobnich a pracovnich prostiedki a zafizeni.

3. Konat ¢innost ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, ktefi spliuji
predpoklady zdravotni zptsobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané vefejného
zdravi.

2. Pozadavky na zdravotni stav pracovniku a jejich osobni hygiena

1. pfed nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit preventivni
prohlidce

2. zaméstnanci jsou povinni hlésit oSetfujicimu lékati kazdou zménu zdravotniho stavu,
ktera by mohla mit za nésledek kontaminaci vyrobki

3. pracovnici nesmi mit pii praci v kuchyni Zadné ozdoby rukou /prsten, ndramky/, nehty
musi byt zastfiZzené a nenalakované

4. je nutné peCovat o télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pii pfechodu z necisté
prace na Cistou /napi.uklid, hruba ptiprava /, po pouziti WC, po manipulaci s odpadem
pfi kazdém znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného myciho
/ptip.desinfek¢éniho/ prostredku

5. je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté a
podle potfeby ménén v pritbéhu smény, pted pouzitim toalety je nutné pracovni odév
odlozit a po peclivém umyti rukou opét obléci

6. nelze opoustét objekt skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a
V pracovni obuvi

7. Vv prib&hu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické tpravy
zevnéjSku

8. plati zdkaz koufeni a zdkaz vstupu cizich osob na pracovisteé

9. ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i obcanského odévu na misto k tomu
vyc€lenéné, ukladani pracovniho odévu a obcanského odévu oddélené
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3. Provozovatel je povinen zajistit

1. pied nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit preventivni
prohlidce

2. zamestnanci jsou povinni hlasit osetfujicimu lékati kazdou zménu zdravotniho stavu,
kterd by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobki

3. pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni zadné ozdoby rukou /prsten, naramky/, nehty
musi byt zastfizené a nenalakované

4, je nutné pecovat o télesnou Cistotu a pied zapocetim vlastni prace, pii pfechodu z necisté

prace na Cistou / napt. uklid, hruba ptiprava /, po pouziti WC, po manipulaci s odpadem pfi
kazdém znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného myciho /pfip.
desinfek¢niho/ prostfedku
5. je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostfedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pii vyrob¢ potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté a podle
potfeby ménén v pribéhu smény, pied pouzitim toalety je nutné pracovni odeév odlozit a po
peclivém umyti rukou opét obléci
6. nelze opoustet objekt Skolni kuchyné v pritbéhu pracovni doby v pracovnim odévu a
V pracovni obuvi
7. V prubehu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické tpravy
zevngjSku
8. plati zékaz koufeni a zdkaz vstupu cizich osob na pracovisté

9. ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i obéanského odévu na misto k tomu

vyclenéné, ukladani pracovniho odévu a obéanského odévu oddelené

3. Provozovatel je povinen zajistit

1 aby praci v kuchyni vykonévaly jen osoby zdravotné zptsobilé

2 osobni ochranné a pracovni pomucky

3 aby povéfeni pracovnici byli seznameni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni
4. podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovniho a soukromého obleceni

S. provadéni technickych tprav, natérii a malovani dle potfeby ve vyrobnich a skladovacich
prostorach

6. vypracovani sanita¢niho fadu a zajisténi jeho dodrZovani

4. Povinnosti pracovnikiu — organizace provozu kuchyné

1. pracovni doba kuchyné 5. 30 — 14.00 hodin

2. odpovédnost za odemykani a zamykani prostor mé hlavni kuchaika, vedouci SJ a
kucharka

3. manipulaci s finanénimi prostfedky vykonava vedouci SJ, véetné provadéni plateb a
bezhotovostniho pfevodu poplatkti za stravné a inkasnich plateb

4, dbéat na sviij zdravotni stav

5. dodrZovat provozni a sanitacni fad a také fad HACCP na pracovisti

6. dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

7. znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a ptipravu
pokrmil

8. uzivat jen schvélené a predepsané technologické a pracovni postupy, v§imat si kvality a
nezavadnosti zpracovavanych potravin

9. kontrola zaru¢nich lhit potravin

5. Zasady provozni hyvgieny
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1. nacini, nddobi, pracovni plochy, strojn¢ technologické zatizeni, piepravni obaly a
rozvozni prostfedky musi byt udrzovéany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochazelo
k ohroZovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmi

2. uklid vsech pracovist’ a prostor se provadi prubézné za pouziti mycich, poptipadé
dezinfekcnich prostredkt
3. sanitarni zafizeni, ale i vSechny prostory musi byt udrzovany v Cistoté a

provozuschopném stavu, fadn¢ odvétravany, na WC musi byt hygienické pomucky
(toaletni papir, mydlo, papirové utérky apod.)

4, musi byt provadéna priabézné likvidace odpadu

5. predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze ptfechovavat v objektu skolni
kuchyné

6. preventivné je nutno pusobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavcii a pritbézné musi byt
provadéna bézna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace

7. do prostor skolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze ptipustit vstup nepovolanych osob
a zvitat, do skolni jidelny je ptisny zdkaz vstupu zvifat

8. osobni véci, obansky odév a obuv lze odkladat pouze v Satné, a to oddelené od
pracovniho odévu

9. zékaz koufeni ve vSech prostorach

10.  pro uklid Ize pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfekcni prosttedky, které jsou urceny
pro potravinafstvi. Tyto prostiedky jsou ukladdny oddélené v ¢erné kuchyni. Myti nadobi se
provadi v dostatecné teplé pitné vodé s ptidavkem myciho prostfedku po piedchozi ocisté od
zbytku. Bilé nadobi a pfibory se myji v mycce na nadobi.

5.1. Skladovani potravin

Prejimka zbozi se musi provadét po strance kvantitativni a kvalitativni., Za spravnou piejimku
nese zodpovédnost vedouci ST, v dobé jeji neptitomnosti hlavni kuchatka. Potraviny se vybaluji
mimo prostor kuchyné, obaly se bezprostiedné likviduji. Skladovanim nesmi dojit k poskozeni
kvality skladovaného zboZi pti dodrzeni skladovacich podminek. V suchém skladu, v lednicich,
Vv mrazécich jsou umistény teploméry. Teploty jsou kontrolovany. Dle Kodexu hygienickych
pravidel CACA/RCP 39-1993 maji byt skladované syrové potraviny Zivo¢isného ptivodu
zchlazené na 1 az 4°C. Ostatni suroviny, které vyzaduji chlazeni, je tfeba uchovévat na nizké

teploty, jak dovoluje jakost. Mrazené suroviny, které se ihned nepouziji, je tfeba uchovavat ¢i
skladovat pfi teploté -18°C nebo nizsi

5.2. Priprava pokrmu

Zelenina a brambory se ocisti v hrubé piipravné zeleniny a do dalsi vyroby se predava

v omyvatelnych nadobach.

Vytloukéni vajec probiha ve vyclenéném tseku kuchyné.. Vajecny obsah je poté do vyroby
pfedan v omyvatelnych nadobach.

Piiprava masa probiha v souladu s technologickymi postupy, rozmrazeni masa probiha v lednici.
Maso po umleti musi byt do 3 hodin tepeln¢ zpracovano. Mleté maso nenechavat pies noc
syrové. Noze a pomticky na zpracovani syrového masa se pouzivaji jen k tomuto tcelu. Pracovni
plochy musi byt Cisté a jsou fadn¢ oznaceny.

Mouc¢né pokrmy se vyrabi ve vy¢€lenéném pracovnim useku kuchyné.

Pokrmy, které se musi naporcovat jsou krajeny ve vyclenéném tseku kuchyné. Thned po
skonceni tipravy se pokrmy dohtivaji na odpovidajici teplotu.

Zeleninové a ovocné salaty se pripravuji ve vyclenéném Useku kuchyné a hotové jsou uloZené do
chladnicky .
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Doba a teplota tepelného opracovani by méla byt dostatecna k tomu, aby se zajistilo zniceni
nesporolujicich patogennich mikroorganismi. Dle Kodexu hyg. pravidel by tuky ¢i oleje na
smazeni nemély byt zahfivany na teplotu pievysujici 180°C.

Teplé pokrmy se uchovavaji v teploté vyssi nez 60 °C.

5.3. Vvdej stravy:

Pokrmy jsou v gastronadobach umistény ve vyhiivacim pultu.

Doba vydeje nesmi piekrocit 4 hodiny od dohotoveni pokrmu. Pfi vydeji je tieba pouzivat
vhodné néstroje pro manipulaci se stravou /vidlice, nabéracky, rukavice/. Vydavané pokrmy musi
mit teplotu vyssi nez +60 °C.

6. Pro ucely splnéni pozadavku BOZP jsou zaméstnanci §kolni kuchyné povinni :

1. nepracovat s nozem smérem k télu

2. odkladat naradi, zejména pouzité noze, vzdy na urcené misto

3. nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochazi

4. pfi manipulaci s nddobami s horkym obsahem vzdy pouzivat ochranné latkové rukavice a
dbat zvysené opatrnosti pti chlizi

5. nasazovat piidavna zafizeni u kuchynskych roboti jen pfi vypnutém motoru

6. do masového strojku vtlacovat maso jen dfevénou palickou, tlacitkem, u nafezovych
strojii pouzivat pii obsluze pfislu§ného nacini, Spicky salamu odkrajovat ruc¢né

7. zkousky tésta, poptipadé jinych surovin pfipravovanych robotem, pouze po zastaveni
stroje

8. zbyte¢né neodkladat pomicky na vatreni (noze, vidlicky, nabéracky,...) na pracovni
plochy

9. dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach skolni kuchyné a jidelny byly do sucha
vytteny, bez zbytklli pokrmti a odpadkt

10.  nadoby z diivodu bezpecné manipulace nenapliiovat tekutinami po okraj; zachazet

s elektrickymi €1 plynovymi spotiebici a panvemi ( vyklapéni, apod. ) jen pfi vypnuti
elektrického proudu (plynu); presvédcit se vzdy o vysi vody v plésti kotle podle vodoznaku;
zabezpecit vypoustéci kohoutky varnych kotli proti nahodnému otevieni; dbat na spravnou
funkci pojistovacich ventili, nezadat pomoc osob fadn€ nepoucenych a neproskolenych

11.  nepfenaset nadlimitni bifemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy

12.  dbat zvySené pozornosti pii snimani pokli¢ek a pak z nadob s horkymi pokrmy

13.  zéavady na strojich a jiném zaftizeni ihned oznamovat vedouci Skolni kuchyné a zabezpecit
jejich opravu odborné zptsobilym zaméstnancem

14.  pIné se soustiedit na praci; pii praci se nerozptylovat a nerusSit ostatni pii pracovni
¢innosti

15.  pravidelné kontrolovat lhiitu pouzitelnosti potravin a konzerv

16.  nedotykat se pfi manipulaci s pokrmy nebo poZivatinami piimo rukama, pokud to neni
podle jejich povahy nezbytné; zaméstnanci musi vzdy pouzivat vhodné néacini a ptibora a pocinat
si pfitom s tzkostlivou ¢istotou

17. dodrzovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého ¢erné¢ho nadobi naplnéného
pokrmem nebo umytého na podlahu a ponechévat je v ne€istém nebo prasném prostiedi,
nezakryté

18.  pfi myti nadobi a ptiborl pouzivat dostate¢ného mnoZstvi Cisté horké pitné vody; teplota
myci vody min. 40 °C; nepouzivat kovové draténky; voda k poslednimu smyvani ma byt horka,
aby nadobi samo oschlo a nebylo tfeba pouzivat utérek; dezinfekce nadobi se provadi jenom na
zvlastni pokyn organti statniho odborného dozoru

19.  pfti obsluze elektrickych spotiebici, stroji a zafizeni provadét pouze takové tkoly, které
obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny
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20.  nedotykat se vadnych vodic¢ti nebo nedostatecné chranénych ptivodi ke spotiebiciim a
strojim a nevéSet na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely zadné pfedméty nebo ¢asti
odévu

21.  pfi pouziti hornich podlazi kuchyiiskych peci dbat zvySené opatrnosti pii vyndavani
rozpalenych plecht

22.  nemanipulovat za chodu se strojem na brambory, nesahat do otevieného stroje rukou,
Skrabka na brambory musi byt zakryta

23.  jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci Skolni kuchyné, v€etné mimotadnych udalosti

24.  pfii vzniku pracovniho trazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skute¢nost
oznamit vedoucimu zaméstnanci a Uraz zapsat do knihy Grazi
25.  vSichni zaméstnanci musi byt pravidelné o téchto pokynech pouceni, vedouci SJ provadi

pravidelné zapis o tomto proskoleni a sezndmeni s podpisy vSech zaméstnancti

26.  je tfeba dbat o to, aby stropy, fimsy a topna zatizeni byly zbavovany prachu. Podlaha a
okna musi byt peclivé ¢iStény. Okna musi byt opatiena sitémi proti vnikani hmyzu a ptactva do
pracovnich mistnosti.

27.  Vkuchyni, jideln¢ a ve skladech nesméji byt uschovavany obcanské Saty a obuv. Nesmi
se tam susSit pracovni odévy, pracovni obuv a jiné ptedméty

7.0rganizace provozu stravovani

a) vstup do skolni jidelny je dovolen od 7.15 do 13.40, moznost odloZeni tasek, svrski
zacatek a konec vydeje pokrmil — svacina 9.25-9.40, obéd 11.20-13.40
presnidavka pro II. stupeii ZS se piipravuje a vydava ve SJ od 7.15-7.45 hodin
v této dobé je zajistén pedagogicky dozor dle rozvrhu dozort

b) prvni den nemoci se miize odnéset obéd mimo $kolni jidelnu v jidlnosici

¢) zpusob piihlasovani a odhlaSovani stravy — u vedouci Skolni jidelny, telefonicky kazdy
den do 8.00 hodin- tel. ¢islo 702036246, elektronicky Sj.zajecov@seznam.cz

d) zpisob placeni — inkasem z c¢tu, slozenka, (hotovost ojedinéle) — do 23. nasledujiciho
meésice, ufedni hodiny 7.30 — 8.30

e) vlastni organizace provozu — stravnik si umyje ruce, polévku pro . stupeii ZS naléva
pedagogicky dozor, je moznost ptidavku stravy, moznost odebirani napoji

f) stravnici jsou povinni se fidit pokyny vedouci Skolni jidelny, dozorujiciho pedagoga,
vedouci kuchatky, jsou povinni se chovat pfi stravovani ohleduplné, v souladu s
hygienickymi a spole¢enskymi pravidly pfi stolovani

g) problémy nebo své pripominky k pokrmtim stravnik hlasi vedouci skolni jidelny,
hlavni kuchatce nebo dozorujicimu pedagogovi,
technické nebo hygienické zavady hlasi stravnik vedouci Skolni jidelny

h) mimotadny tklid jidelny béhem vydejni doby (rozbité nadobi, rozlity ¢aj....) zajistuji
pracovnice Skolni jidelny

ch) traz, nevolnost ve Skolni jideln& hlasi stravnici dozorujicimu pedagogovi

rodi¢e mohou podavat pfipominky ke stravovani vedouci skolni jidelny
stravnici 1 rodie se mohou seznamit s jidelnim listkem 1 timto provoznim fadem na
nasténce Skolni jidelny

8.0rganizace dohledu a vydeje jidla, udrZovani poradku v §J

a) Dohled ve Skolni jidelné zajiStuji zaméstnanci pravnické osoby vykondvajici ¢innost
Skolni jidelny (pedagogicti pracovnici Skoly, pfipadné jini zaméstnanci Skoly). Rozvrh dohledu je
vyveésen v jidelné.

b) Dohlizejici pracovnici vydavaji pokyny k zajisténi kdzné€ zakt, hygienickych a kulturnich
stravovacich navyka.

c) Dohlizejici pracovnici zejména

aa)  sleduji reakce stravniki na mnozstvi a kvalitu jidla (teplota, chut, vzhled, mnozstvi soli a

kofteni,...), v ptipadé¢ pochybnosti miize pozadat pracovniky stravovaciho zafizeni o degustacni
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porci a pripominky zapsat do provozni knihy, ktera je k témto ucelim vedena ve stravovacim
zatizeni. Velikost porci lze zjistit prevazenim, kazdou soucast jidla zvlast' (maso, pfilohy,...) a
vysledek opét zapsat do provozni knihy;

bb)  sleduji zptisob vydeje stravy, pfi opakovanych problémech s plynulosti vydeje stravy
upozorni vedeni $koly, které s vedouci stravovaciho zafizeni projedna napravu;

cc)  sleduji dodrzovani hygienickych pravidel vydavajicim personalem stravovaciho zafizeni
— pracovni plasté a jejich Cistota, pokryvky hlavy, rukavice apod.;

dd)  zamezuji vstupu rodic¢ii zakl do jidelny. Vydej jidel do jidlonosic¢li pro nemocné zaky
probiha pfed zahajenim provozni doby a to zvlastnim vchodem stravovaciho zatizeni do ulice,
nikoli pfes vydej do Skolni jidelny;

ee)  sleduji dodrzovani jidelnicku;

£f) sleduji ¢istotu vydavaného nadobi, ptiboru, tacu;

gg)  reguluji osvétleni a vétrani;

hh)  sleduji odevzdavani naddobi stravniky. Roztfidéni nddobi, seSkrabavani zbytkt jidel apod.

provadi personal stravovaciho zatizeni;

d) Bézny uklid zajistuji v jidelné pracovnice zafizeni Skolniho stravovani, vcetné uklidu
stoltl a podlahy zneciSténych jidlem béhem provozu.

e) Vedouci stravovaciho zatizeni vyvésuje jidelni¢ek ve skolni jideln€, na obdobi nejméné 7
dnii pfedem.

£) Stravnikam je vydavan kompletni obéd véetnd masa a piiloh. Zaci nesmi byt nuceni ke
konzumaci celého vydaného jidla a vraceni k dojidani. Vydané jidlo je ur¢eno ke konzumaci
Vv jidelng, stravnici je neodnaseji z mistnosti. Jidlo je upraveno tak, aby znemoznovalo odnaseni
Zjidelny -jogurty, tvarohové krémy, pudinky apod. nejsou v obchodnim baleni, ale jsou
vydavany na miskach.

9.Povinnosti vedouci SJ
Vedouci  stravovaciho zarizeni dohliZi na dodrZovani HACCAP a vSech pravidel
bezpecného a hygienického provozu také ve vydejné ¢.1 (novy pavilon) a ¢.2 (pivodni
budova) v MS.

Vénuje pozornost dodrZzovani zékladnich hygienickych pravidel personalem vydejny, zejména
a) zda se u nich neprojevuji ptiznaky onemocnéni,

b) zda chrani suroviny, polotovary a jiné pozivatiny ptfed stykem s hmyzem, zvifaty a ptaky
nebo s nepovolanymi osobami, skladuji je a zachazeji s nimi tak, aby nedoslo k naruseni jejich
zdravotni nezavadnosti,

C) prabézné odstranuji odpadky hygienicky nezavadnym zpisobem,

d) udrzuji v Cistoté své pracovisté a pouzivané pracovni naradi, ochranny odév a obuv,
e) pecuji o télesnou Cistotu, myti rukou,

f) nosi predepsany pracovni odév (plast, zastéru, rukavice,...) pfi praci, vyménuji jej pii

hrubsim znecisténi a odkladaji jej 1 pti kratkodobém opusténi pracovisté v oddélené
uzamykatelné skfince.

10.Prava a povinnosti stravniku

a) aby stravni obdrzel pozadovany obéd, musi si jej fadn€ objednat do 8.00 hodin ve §kolni
jidelng, prostiednictvim internetu sj.zajecov@seznam.cz ¢i telefonicky na Cisle
702036246

b) odhlaseni obédil - v ptipad€ nutnosti (nemoc, rodinné divody...) je mozné si obéd
odhlasit do 8.00 hodin, obéd, ktery neni odhlasen, propada.
¢) ufedni hodiny kancelafe skolni jidelny 7.30-8.30 hodin.
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d) stravnikiim, kterym je obéd vydavan do jidlonosici, je pfisné vymezen Cas a prostor
pro jejich odbér. Pro cizi stravniky je vymezena doba vydeje dle dohody s feditelkou
$koly a vedouci SJ. Tato doba mize byt béhem roku dle potieb SJ po dohodé obou stran
upravena.

e) zak ma pravo denné odebrat obéd. Zak, ktery nebyl ptitomen ve $kole, nemé narok
na odebrani obéda ve $kolni jideln€. Vyjimkou je prvni den nemoci, kdy lze vydat obéd
do jidlonosice, pokud nebylo mozno obéd odhlasit.

f) jidelni listek je zadavan s tydennim ptedstihem, aby si stravnici mohli v€as objednat

11.Cena stravného

Matetska Skola do 6 let  véetn€ pitného rezimu)

Piesnidavka 11,- K¢
Obéd 26,- K¢
Odpoledni svacina 10,- K¢

Matetska Skola 7 let (v&etné pitného rezimu)

Presnidavka 11,- K¢
Obed 30,- K¢
Odpoledni svacina 10,- K¢
Zéakladni $kola — 7-10 let

Piesnidavka 12,- K¢
Obed 30,- K¢
Odpoledni svacina 16,- K¢

Zakladni Skola — 11-14 le
Piesnidavka 13,-K¢
Obed 31,- K¢

Zakladni Skola — 15 a vice let
Piesnidavka 13,- K¢
Obéd 33,- K¢

Cizi stravnici
obéd 75,- K¢

12.Nakladani s odpady

Nakladani s odpady se tidi dle zdkona o odpadech 185/2001 Sb. ve znéni pozdéjsich predpist a
dale EU 1774/2002.

Odpady jsou ttidény do uzaviratelnych nadob a pravideln¢ likvidovany denné, v ptipad¢ potieby
1 n€kolikrat. T¥idénym odpadem rozumime papir, plasty, kov, tetrapak, sklo, smésny odpad,
zbytky stravy a tuky. Likvidaci odpadi je osetiena smlouvou s firmou AVE Hofovice a likvidace
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zbytku stravy smlouvou se soukromou osobou. Tuky jsou zachycovany lapa¢em tukti umisténym
ve sklepé€ a jeho likvidaci zajist'uje ztizovatel. Biologicky odpad-zbytky stravy jsou skladovany
Vv omyvatelnych a uzaviratelnych nadobach a jsou odvazeny bezprosttedné po ukonceni vydavani

stravy.

13. ZajiSténi dietniho stravovani

Stravnikim, jejichz zdravotni stav podle potvrzeni registrujiciho poskytovatele zdravotnich
sluzeb v oboru praktické Iékatstvi pro déti a dorost8) vyzaduje stravovat se s omezenimi podle
dietniho rezimu, maze Skolni jidelna poskytovat Skolni stravovani v dietnim rezimu za
nasledujicich podminek:

a)
b)
c)

d)

e)
f)

9)

h)

Skolni jidelna zajisti dietni stravovani formou donasky vlastni stravy v krabi¢kach.

Se zakonnymi zastupci bude uzaviena Smlouva o dietnim stravovani formou donasky
vlastni stravy se vS§emi nalezitostmi.

Stravnik dolozi potvrzeni registrujiciho poskytovatele zdravotnich sluzeb v oboru
praktické 1ékatstvi pro déti a dorost, Ze jeho zdravotni stav vyZzaduje stravovat se s
omezenimi podle dietniho rezimu

Pfinesené hotové pokrmy budou v uzaviratelné krabic¢ce vhodné pro styk s potravinami a
Kk ohfevu v mikrovinné troub¢ . Budou oznaceny jménem a piijmenim ditéte, datem
vyroby a nazvem pokrmu.

Persondl jidelny stravu piebere, provede kontrolu a uloZi do lednice na vyznacené misto.
Pti vydeji pracovnice jidelny stravu ohfeji v mikrovinné troubé a zkontroluji teplotu
pokrmu. Strava bude vydana na talifich jidelny. Skolni jidelna zodpovida za spravné
vydani ptfinesené stravy konkrétnimu stravnikovi.

Vracena ¢i nevydana strava se likviduje, bude zahrnuta mezi ostatni zbytky ze Skolni
jidelny vzniklé jako zbytky ze Skolniho stravovani a bude s ni i tak nakladano pfi
likvidaci.

Za zdravotni nezavadnost donesené¢ho pokrmu zodpovidaji zakonni zastupci a berou na
védomi, Ze za ptipadné zdravotni potize zameéstnanci Skolni jidelny nenesou
zodpovédnost.

Rodice obdrzi edukacni letdk o dietnim stravovani .

1. Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutdrnim organem Skoly povéren
zaméstnanec: Helena Kratochvilova

2. O kontrolach provadi pisemné zdznamy

3. Zruduje se pfedchozi znéni této smérnice C.j.61/2019. UloZeni smérnice se fidi
spisovym fadem Skoly.

4. Smérnice nabyva platnosti dnem 1.1.2024

Smérnice nabyva ucinnosti dnem 1.1.2024

9]

V Zajecove dne 1.1.2024

Paed.Dr. Marie Ernestova Helena Kratochvilova

teditelka skoly vedouci SJ
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